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Syrah 2019 Terre Siciliane IGP 
Linea Monovarietali 
 
Le origini del Syrah sono misteriose ed esotiche. Certo è che si 
tratti di una delle varietà più abituate a condizioni climatiche 
estreme e che hanno fatto della Sicilia la propria terra d’elezione, 
arricchendosi straordinariamente del suo sole e della mineralità 
dei suoi terreni. Come quelli di Tenuta di Gorghi Tondi, tendenti al 
sabbioso e leggermente calcarei, rintracciabili nel calice e che, 
unite ai sentori di ciliegia e marasca, ne fanno l’eccellente 
compagno per ogni tipo di carne.  

 
Vitigno: Syrah 100%  
Gradazione alcolica: 14%  
Zona di produzione: Sicilia sud-occidentale, agro di Mazara del 
Vallo, Trapani, c. da Ramisella, a un’altitudine di circa 25 m slm  
Certificazione: biologico, IT-BIO-009 

 
Note di degustazione: dal colore rosso rubino con riflessi 
porpora. Al naso richiama la ciliegia, la marasca, piccoli frutti rossi 
e la tipica nota varietale speziata. Al palato è morbido ed 
equilibrato, avvolgente e armonico 

Abbinamenti: si abbina molto bene a carni rosse e bianche, agli 
arrosti e alle preparazioni alla brace o in umido. Servire a 16-18 ° 
C 

Prima annata: 2013 

Bottiglie prodotte: 14.000  

 

In vigna: le uve Syrah arrivano da un vigneto di 17 anni, la cui 

densità è di 4.600 ceppi per ettaro, con una produzione di circa 100 q. Il terreno è 

pianeggiante, con substrato calcareo, di medio impasto con tendenza al sabbioso e il sistema  
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di allevamento utilizzato è la controspalliera con potatura a cordone speronato. La 

vendemmia si svolge la prima decade di settembre 

In cantina: la fermentazione avviene in acciaio, a temperatura controllata, con prolungata 

fermentazione sulle bucce di 14 giorni. Il vino affina in acciaio, sulle fecce fini, per almeno 4 

mesi e in bottiglia per 3 mesi.  
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