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Merlot 2020 Terre Siciliane IGP

Linea Monovarietali

Le uve Merlot, varieta internazionale tra le pitu apprezzate, hanno
trovato in Sicilia un territorio in cui esprimere al meglio le proprie
caratteristiche e peculiarita. E non fa eccezione questa versione
di Tenuta Gorghi Tondi, la cui produzione biologica porta nel
calice avvolgenti sensazioni di frutta matura e confettura. Dal
colore rosso rubino, questo mono-varietale si esprime bene con
carni arrosto e salumi.

Vitigno: Merlot 100%

Gradazione alcolica: 14%

Zona di produzione: Sicilia sud-occidentale, agro di Mazara del
Vallo, Trapani, c. da San Nicola, a un’altitudine di circa 25 m/sIm
Certificazione: biologico, IT-BIO-009

Note di degustazione: dal colore rosso rubino intenso. Al naso,
sensazioni di frutta matura e confettura, a cui si accostano lievi
sfumature erbacee varietali. Al palato e strutturato e morbido,
con tannini setosi e avvolgenti

Abbinamenti: particolarmente indicato ottimo con piatti a base

di carne e arrosti. Servire a 16-18 ° C r
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In vigna: le uve del Merlot arrivano da una vigna di 19 anni, la cui DAAGHICGLTuR A B10LOCICA
densita e di 4.000 ceppi per ettaro, con una produzione di 70 q. Il

terreno e pianeggiante, composto da un substrato calcareo di
medio impasto, tendente al sabbioso, e il sistema di allevamento & la controspalliera con
potatura a cordone speronato. La vendemmia si svolge nella seconda decade di settembre
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In cantina: |la fermentazione avviene in acciaio, a temperatura controllata, con
fermentazione sulle bucce di 7 giorni. Il vino affina in acciaio, sulle fecce fini, per almeno 5
mesi. In bottiglia per 3 mesi.
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