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Grillo 2020 Sicilia DOC

Linea Monovarietali

La freschezza tipica del Grillo avvolge i sensi con note fruttate di
agrumi di Sicilia, che ne evocano la bellezza seduttiva, unite al
profumo dei fiori e della macchia mediterranea. Questo Grillo
Biologico, prodotto dalle sorelle Sala, risponde all’esigenza di
esaltare, da una parte, gli aromi e I’essenza autentica della nostra GORCHITOND
isola, e dall’altra, di inserire la propria produzione in un sistema :
eco-sostenibile in grado non solo di tutelare i valori della Riserva
WWEF in cui ricadono i vigneti, ma anche di esaltarli. La sua
sapidita e la sua ricchezza al palato, lo rendono perfetto con piatti
estivi a base di crostacei.

Vitigno: Grillo 100%

Gradazione alcolica: 12,5%

Zona di produzione: Sicilia sud-occidentale, agro di Mazara del
Vallo, Trapani, c. da San Nicola, a un’altitudine di circa 25 m/sIm
Certificazione: biologico, IT-BIO-009

Note di degustazione: dal colore giallo paglierino con riflessi
verdolini. Al naso & intenso e persistente, con note fruttate di
agrumi e floreali di frangipani. Al palato e pieno, ricco e mantiene )

nel tempo grande equilibrio e sapidita

Abbinamenti: particolarmente indicato con antipasti di pesce crudo | ~
e crostacei, calamari fritti, paste e risotti con crostacei e verdure. [ \\ GRILLC
Servire a 8-10°C r

Prima annata: 2013

DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

Bottiglie prodotte: 20.000

In vigna: le uve del Grillo arrivano da una vigna di 14 anni, la cui densita e di 4.600 ceppi per
ettaro, con una produzione di 90 g. Il terreno & pianeggiante, composto da un substrato
calcareo di medio impasto, tendente al sabbioso, e il sistema di allevamento ¢ la
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controspalliera con potatura a Guyot. La vendemmia si svolge durante la seconda decade di
agosto

In cantina: la fermentazione avviene in acciaio, a temperatura controllata. Il vino affina in
acciaio, sulle fecce fini, per almeno 2 mesi.
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